
 
 

              ANTIPASTI (STARTERS) 

 
 

          Burratina ai 3 pomodori. (7) 
 

Three-tomatoes Burratina 
 

12,00 
 

Prosciutto crudo di Faeto e Caciocavallo Podolico. (7) 
 

Faeto raw ham and Caciocavallo Podolico cheese. 
 

14,00 
 
 

Tartare di manzo, alici “Armatore”, senape di Digione e tuorlo croccante. (10,1,3,8) 
 

Beef tartare, “Armatore” anchovies, Digione mustard and crispy yolk. 
 
 

16,00 

Polpo arrostito, zucca e capocollo di Martina Franca. (4,9) 
 

Roasted octopus, pumpkin and capocollo di Martina Franca. 
 

16,00 
 

Tagliatella di seppia e carciofi. (4,8,12) 
 

Cuttlefish and artichoke tagliatella. 
 

16,00 
 

Sashimi di tonno al sesamo nero, maionese al lime, frutto del cappero e pomodoro candito. (4,7,11,12) 
 

Tuna sashimi with black sesame, lime mayonnaise, caper fruit and candied tomato. 
 

15,00 
 

   
 



 



 

                   PRIMI (FIRST COURSE) 

 
 

Paccheri, ciliegino, tonno ed estratto di basilico. (1,9,4) 

‘Pacchero’ pasta, cherry tomato, tuna and basil essence. 

                                               18,00 

 

Spaghettone, coulis di pomodoro e pescatrice. (1,4,9) 

‘Spaghettone’ pasta, tomato and monkfish coulis. 

                                               18,00 

 

Pasta mista, ceci e guanciale croccante. (1,9,11,13) 

Mixed pasta, chickpeas and crispy cheek lard. 

                                               14,00 

 
Mezza manica al ragù di maialino nero e fonduta di ricotta 

marzotica. (1,4,9) 
 

‘Mezza manica’ pasta with black pork ragù and marzotica ricotta 
fondue 

 
                                               16,00 

 
 

Orecchiette, crema di rapa, pecorino e salsiccia. (1,7) 
Orecchiette pasta, turnip cream, pecorino cheese and sausage 

 

                                               16,00 
 

 
 
 

 
. 



 



 

SECONDI (MAIN COURSE) 
 

Brasato al Negroamaro. (5,8,12,13) 
 

Braised beef with Negroamaro. 
 

16,00 
 

Gniummareddhri, fave e cicorie. (9) 

‘Gniummareddhri’, broad beans and chicories. 

 
16,00 

 

Bombetta arrostita e cavolo cappuccio. (7,12,13) 
 

Roasted bombetta and green cabbage. 
 

16,00 
 

Baccalà, patata e crumble di olive nere e crema di carciofi. (1,2,4,7) 
 

Coldfish, potatoes, black olives crumble and artichokes sauce. 
 

18,00 
 

Tonno scottato, misticanza, arancia e mandorle 

bianche. (4,8) 
 

Browned tuna, misticanza, orange and white almonds. 
 

18,00 
 

Frittura di calamari e gamberi. (1,2,4,13) 
 

Fried squid and shrimps 
. 

 
18,00 

 
Carne alla brace del giorno 

 
Grilled meat of the day 

 
 
 



 



 
 
 
 

DESSERT 
 
 
 
 
 
 

                                                                                   Tiramisù. (1,3,8,12) 
           Tiramisù. 

 
 

10,00 
 
 

Frolla, ricotta, pere candite, cioccolato e alloro. (3,7,12) 
Shortbread, ricotta cheese, candied pears, chocolate and laurel. 

 
 

                                                                                       10,00 

 

 
Cremoso ai frutti di bosco. (7,8,12) 

Wild berry creamy dessert. 
 
 

                                                                         10,00 
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